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開胃小品

Appetizer

前菜
雙拼 $350
1～7中に 2種類を选ん
From1～7choice for 2
三拼 $450
1～7中に 3種類を选ん
From1～7choice for 3
四拼 $600
1～7中に 4種類を选ん
From1～7choice for 4
1.紹興醉雞 $250
紹興の酔うニワトリ

Shaoxing drunk the chicken

2.鎮江肴肉 $260
鎮江の肉料理
Zhenjiang salt meat

3.冰晶元寶 $280
氷晶の豚蹄銀
Pork of silver piece
4.西芹哲頭 $220
西芹の海哲の頭
Celery sea wise head

5.油爆炒蝦 $280
乾蝦を炒めます
The oil explodes fries the shrimp
6.鳳尾子魚 $320
数の魚甘い味噌
Pristipomoides typus with source
7.無錫脆鱔 $360
無錫の脆いうなぎ
Wuxi cracknel

8.五香拌花生 $260
ビーナッツの香味和え

Fried Peanuts Five Spices Flavors

季節套餐

SPECIAL SET

季節セット　メニュー

蟹粉魚翅

フカヒレと蟹肉の姿煮
Braised Sharks Fin with Crab Meat
彩椒羊排

ラムチョップンテー、彩りビーマン付き

Sauteed Lamb Chop served with Bell Peppers

椒鹽淮山

長いも揚げ、ニンニク塩風味

Fried Yam Strips served with Garlic Pepper Salt

東洋魚炒飯

新巻鮭チャーハン

Salted Salmon Fried Rice

精緻美點

日替りデザート

Home Made Dessert

蓬萊鮮果

旬果物

Fruit Platter

$490

華漢套餐

DELUXE SPECIAL SET

デラックス　セット　メニュー

主廚特製前菜
シェフ特製前菜

Chef Special Appetizer

砂鍋排翅　蟹粉排翅　干燒龍蝦　（三選一）

フカヒレ姿煮、フカヒレと蟹肉の姿煮又は伊勢海老チリソース

（上記から一品を選でください）

Braised Sharks Fin with Crab Meat, or Superior Sharks Fin with Crab Meat, or Sauteed Lobster in His-Chuan Sauce

蔥烤排骨　乾煎羊排　洋蔥牛柳　（三選一）

ポークスペアリブのきに葱煮込み、
ラムチョプンテー又は牛肉と玉ネギの炒め
Braised Pork Spare Ribs, or Pan Fried Lamb Chops, or Pan Fried Beef with Onion
XO醬蝦球　鮮帶子　（二選一）

エビの辛味炒め　又　帆立貝柱の辛味炒め

（上記から一品を選でください）
Stir Spicy Fried Shrimp Balls or Scallops
清蒸時鮮
蒸し魚
Steamed Seasonal Fish
季節時蔬
旬野菜
Stir Fried Seasonal Vegetable
蟹粉海鮮羹
海鮮と蟹肉込みスープ
Seafood and Crab Meat Soup
精緻美點
日替りデザート
Home Made Dessert
蓬萊鮮果

旬果物
Fruit Platter
$1200

招牌經典

HOUSE SPECIALTIES
人気料理

紅燒排翅 $880

フカヒレの姿煮

Braised Sharks Fin
一品鮮鮑 $880

アワビのオイスターソース風味煮込み

Braised Fresh Abalone

乾燒龍蝦 $880
伊勢海老チリソース
Sauteed Lobster in His-Chuan Spicy Sauce

蟹粉排翅 $880

フカヒレと蟹肉姿煮

Braised Sharks Fin with Crab Meat
蟹黃魚翅盅 $500

フカヒレと味噌風味込みスープ

Braised Sharks Fin with Crab Roes

風味海鮮

SEAFOOD

海の幸
香芒果蝦 $360
揚げた車海老のマンゴ風味
Deep Fried Fresh Prawns served with Mango 
西湖醋魚 $280
西湖の酢の魚
Xihu vinegar fish

紅燒肚膛 $240
魚粗雑なにべを醤油煮込み
Red-roast grass fish maw

雪菜魚片 $300
高菜と白身魚炒め
Wok Fried Fish Slices with Marinated Mustard Greens
鍋巴蝦仁 $320
おこげのエビのあんかけ
Cooked rice crust shelled fresh shrimp

醋溜魚片 $300
酢のふさぐ魚の切り身
Sweet and sour sauce fish fillet
干燒蝦球 $360
車海老チリソース
Sauteed Ocean Prawns in His-Chuan Spicy Sauce
碧綠蝦球 $360
野菜のエビのボール
Green vegetables shrimp ball

椒鹽櫻桃 $320
椒塩のカエル
Spiced salt frog

寧式鱔魚 $360

寧波のタウナギ
Ningbo finless eel

蒜爆櫻桃 $320
ニンニクはカエルを炒め
The garlic fries the frog

茄汁大蝦 $360
トマトの甘味の車エビ
Tomato sauce prawn

蟹黃蝦球 $380
カニのみそのエビのボール
Ovary and digestive gland shrimp ball

鍋巴三鮮 $360
おこげの三つ海鮮
Cooked rice crust mixed sea food

銀芽蛤肉 $260
もやし炒めはまぐり
Bean sprouts clam

韭黃炒蝦絲 $320

海老炒め、黄韮風味
Stir Fried Shrimp with Chinese Yellow Chives
XO醬爆蝦球 $360

海老の辛味炒め
Stir Fried Shrimps with Spicy X.O. Sauce

清蒸時鮮　時價

蒸し旬魚(時価)
Steamed Fresh Fish
目魚小炒 $240
ひらめ炒め
fish slightly fries
肉食精選
MEAT

肉料理

清蒸牛腩 $320
牛腹肉の香味蒸し
Steamed Beef Brisket
XO醬彩椒牛柳 $320

牛肉とエビーマンの炒め
Stir Fried Beef Strips with Spicy X..O. Sauce and Bell Peppers
百合牛柳 $320

牛肉と百合根の炒め
Stir Fried Beef Strips with Lily Bulbs
無錫子排 $280

ポークスペアリブの中華風煮込み
Braised Pork Spare Ribs in Chinese Brown Sauce
軟炸酥雞 $270
鶏唐揚げ
Fries chicken

彩椒嫩羊排 $380

ラムチョップ、彩りピーマン付き
Sauteed Lamb Chops served with Bell Peppers
韮黃牛柳 $320
ニラの牛肉炒め
The hotbed chive fries the beef

干絲牛絲 $260
半乾燥豆腐のせん切りは牛肉を炒め
The dried beancurd silk fries the beef

左宗棠雞 $260

鶏肉の甘辛いため
General Chicken
芋艿雞醬 $260
サツマイモのニワトリの味噌
Sweet potato chicken sauce

銀芽雞絲 $240
もやしのニワトリ炒め
Bean sprouts shredded chicken

蒜苗松阪 $320

豚トロとニンニク茎の炒め
Wok Fried Tender Pork with Leek
蔥烤子排 $280
ネギは肉付き肋骨をあぶれ
The onion burns the steak
時鮮青蔬
VEGETABLE

野菜

雪菜百頁 $220

高菜は豆の皮を炒め
The potherb mustard fries the dried bean curd
清炒時蔬 $200

野菜炒め

Seasonal Vegetables

百合蘆筍 $260

ユリはアスパラガスを炒め
The lily fries the asparagus

蔥油芋艿 $200

ネギは塗ってサトイモを巻き
Taro with onion oil

雪菜春筍 $240

高菜の春のタケノコ炒め
Potherb mustard spring bamboo shoots

炒老少蛋 $180

キクラゲは卵を炒め
Auricularia auricula scrambled eggs

雪芽毛豆$220

新芽の甜豆炒め
Fries shoot young soy beans

一口留香 $180

香り豆腐卷き揚けもの
Strong-smelling fermented bean curd volume

扁尖黃雀 $220

湯葉と竹の子を卷き
Salted bamboo shoots canary

碧綠雙冬 $280

タケノコと椎茸の炒め

Mashroom & shoot bamboo fries with vegetable 
香濃煲仔
CLAY POTS STEW

土鍋料理

蟹皇豆腐煲 $300

蟹肉と豆腐の土鍋煮込み
Braised Tofu with Crab Meat
御坊豆腐煲 $220
豚ひき肉と豆腐の土鍋煮込み
Braised Tofu with Pork Meat
魚香茄子煲 $260

マーボーナス
Braised Egg Plants in Spicy Sauce
海鮮豆腐煲 $260

海鮮と豆腐の土鍋煮込み
Braised Tofu with Crab Meat

鮮蝦粉絲煲 $320
えびと春雨の土鍋煮込み
Braised Shrimp & Sweet potato starch noodles 

香芋排骨煲 $260

香ばしいサトイモの肉付き肋骨は煮こみ

Braised Sweet potato & Spareribs 

四季鮮湯

SOUP

スープ

砂鍋篤鮮 $320

砂の鍋が塩漬けにするもの
Earthenware cooking pot salt meat

砂鍋什錦 $240

砂の鍋の取り合わせ
Earthenware cooking pot assorted

泡菜牛腩 $320
酸味のある漬け物のサーロインの砂の鍋
Pickled vegetable sirloin earthenware cooking pot

咸肉百頁湯 $200

ベーコンの豆の皮のスープ
Salt meat with dried bean curd soup

什錦海鮮湯 $200

五目海鮮スープ
Assorted Seafood Soup

蒜元田雞湯 $320

ニンニクのカエルのスープ
Garlic field chicken soup

蘿蔔蛤蜊湯 $220

大根のハマグリのスープ
Radish clam soup

淮山排骨湯 $280

長いもの肉付き肋骨のスープ
Chinese yam spareribs soup

淮山燉雞湯 $280

蒸し鶏スープ、長いも添え
Steamed Chicken Soup with Fresh Yam

蟹皇海鮮羹 $300

カニのみその海鮮のとろみスープ
Ovary and digestive gland seafood thick soup

麵飯主食

NOODLE & RICE

麺、ご飯

雪菜炒年糕 $240

中華もちと高菜の炒め
Fried Rice Cake with Chinese Cabbages and Stripped Pork

白菜炒年糕 $240

中華もちと白菜の炒め
Fried Rice Cake with Chinese Cabbages and Stripped Pork

上海菜飯 $240

チャンゲンサイ炊きこみご飯
Steamed Rice with Chinese Bak-Choy

蔥開煨麵 $200
ネギはつけて麵をとろ火で煮込み
The tender onion braises the noodle

鮭魚黃金飯 $240
サケの魚のチャーハン
A Salmon fish fried rice

炒兩麵黃 $280

取り合わせの麦こがし
Assorted fried noodle by roast two sides yellow 

清蒸牛腩麵 $260
中華風の塩味牛肉ラーメン

Beef Noodle Soup in Clear Broth
巧手美點
DESSERT

デザ－ト

奶黃鍋餅 $160

中華クレ－プ、カスタード詰め
Chinese Crepes with Custard Filling

芝麻球 $88

ゴマ団子
Deep Fried Sesame Ball

香煎蘿蔔糕 $88 (4塊1份)

大根もち
Pan Fried Turnip Cake

蟹黃干蒸賣 $88(龍) (4只1份)

カニシュウマイ
Steamed Crab Roe Shiu-Mai

韭菜鮮蝦餃 $88 (龍) (4只1份)

海老ニラ蒸し餃子

Steamed Shrimp Dumpling, Chinese Chives Flavor

每日特點 $88

日替りデザ－ト
Daily Dessert

上海湯包 $160

上海のス－ブ入リの肉まんじゅう
Shanghai Minced Meat and Gravy-Filled Steamed Dumplings

無酒精飲料

NON-ALCOHOLIC BEVERAGES

新鮮現榨果汁(杯) $180

Freshly Squeezed Juice (Glass)

柳橙汁(壺) $450

Orange Juice (Pitcher)

可樂/雪碧/蘋果西打(杯) $100

Coke/ Sprite/ Apple Cider Soda (Glass)
御坊熱咖啡 $100

Freshly Brewed Coffee
御坊冰咖啡 $100

Iced Coffee

卡布基諾咖啡(熱/冰) $150

Cappuccino (Hot or Iced)

枸杞菊花茶 $200

Chrysanthemum & Chinese Wolf Berry Herbal Tea

玫瑰花茶 $180

Rose Tea

桂圓紅棗茶 $200

Red Date & Dried Longan Herbal Tea

鮮水果茶(熱/冰) $200

Fresh Fruit Tea (Hot or Iced)

鮮桔茶(熱/冰) $200

Fresh Tangerine Tea (Hot or Iced)

檸檬紅茶(熱/冰) $120

Lemon Tea (Hot or Iced)

冰鑽奶茶 $100

Iced Milk Tea

御坊奶茶 $100

Fullon Black Tea

礦泉水 $50

Mineral Water

含酒精飲料

ALCOHOLIC BEVERAGES

法國紅酒(瓶) 750ml $600

French House Red Wine (Bottle)

法國紅酒(杯) $200

French House Red Wine (Glass)

麥卡倫威士忌12年 (700ml) $3000

Macallan 12 Year (Bottle)

百齡潭威士忌12年(700ml) $1800

Ballentine’s Whisky 12 years (Bottle)

約翰走路黑標威士忌 (700ml) $1600

Johnnie Walker Black Label (Bottle)

約翰走路黑標威士忌 (杯) $200

Johnnie Walker Black Label (Glass)

58度特級高梁(瓶) 600ml $1200

Superior Kao-Liang Liauor, 38 degree (Bottle)

38度特級高梁(瓶) 600ml $900
Superior Kao-Liang Liquor, 38 degree (Bottle)

精釀陳年紹興(瓶) 600ml $500
Vintage Shaio-Hsin Liquaor (Bottle) $500

陳年紹興 600ml $400

Shiao-Hsin Liquaor (Bottle)

台灣金牌啤酒(瓶) 600ml $120

Taiwan Golden Medal Beer (Bottle)

海尼根啤酒(瓶) 650ml $180

Heineken Beer (Bottle)

以上價格皆須附加一成服務費

10%のサービス料金は別に

Prices are subject to 10% service charge.


